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ESPUMOSOS... 

D.O. CAVA. 

FAMILIA OLIVEDA BRUT NATURE RESERVA                    19,00€                                                                                               

Macabeu y Xarel·lo. Crianza de 18 meses. Grup Oliveda. 

RIMARTS MARTINEZ ROSÉ BRUT NATURE                                             22,00€                       

Pinot noir y Garnatxa. Crianza de 9 a 15 meses.                                         

Celler Cava Rimarts. 

RIMARTS BRUT NATURE RESERVA 24                    22,00€ 

Xarel·lo, Macabeu y Parellada. Crianza mínima de 24 meses.                  

Celler Cava Rimarts. 

 

 

D.O. CORPINNAT. 

LLOPART RESERVA BRUT NATURE        26,00€                                                                                       

Xarel·lo 45%, Macabeu 35% y Parellada 20%. Crianza mínima de 36 meses. 

Celler Llopart.                                        

MICROCOSMOS ROSÉ BRUT NATURE                                                      36,00€                                                               

Pinot Noir 85% y Monastrell 15%. Crianza mínima de 24 meses.            

Celler Llopart. 

GRAMONA INNOBLE BRUT NATURE                                                        39,00€     

Xarel·lo 100%. Crianza mínima de 56 meses. Celler Gramona. 

 

 



 

BLANCOS... 

D.O. MONTSANT. 

LA FIGAFLOR                                                                                                         24,00€                                                                                                                                  

Garnatxa 100%. Maceración de 12 horas con las pieles y posterior crianza 

de 6 meses en tanques de inox. Aromatico, fresco y afrutado.                             

Celler Bellcros. 

 

D.O. EMPORDÀ. 

VERD ALBERA                        22,00€ 

Garnatxa blanca 65%, Macabeu 25%, Moscat 7%, Garnatxa roja 2%, 

Chardonnay 1%. Fermentación en depósitos de hormigón y posterior 

crianza de 9 meses en los mismos depósitos. Celler Martí fabra. 

MABRE                                                                                                           26,00€ 

Garnatxa blanca 100%. Paso corto por barricas de roble francés con lías. 

Celler Empordàlia. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

D.O. RÍAS BAIXAS 

ALBA MARTÍN           26,00€ 

Albariño 100%. Vino joven procedente de viñedos muy próximos al mar. 

Fermentando en depósitos de inox sin crianza. Bodegas Martín Codax. 

MARTÍN CODAX LIAS                       30,00€              

Albariño 100%. Fermentado 6 meses en lías, posterior crianza reductiva 

de un año y una vez embotellado permanece 6 meses en botella antes de 

salir al mercado. Vino con evidentes notas de crianza sobra lías.      

Bodegas Martín Codax. 

 

D.O. BIERZO 

CAPRICHO VAL DE PARAXIÑAS        28,00€ 

Godello 100%. Amarillo pulcro y muy brillante. De lágrima untuosa, alta 

intensidad aromática, presencia de mucha fruta fresca y aromas florales. 

Bodegas Gancedo. León. 

 

A.O.C. ALSACIA 

WOLFBERGER RIESLING SEC GELBLACK                             37,00€   

Riesling 100%. Consistente, acidez muy pulida y muy buen final. Amarillo 

con reflejos oro nuevo color limón.  

 

 

 



 

ROSADOS … 

D.O. EMPORDÀ 

CLARET D’ALBERA             22,00€                                                                             

Tempranillo 75% y Cariñena negra 25%. Fermentación en tinas de 

hormigón durante 9 meses con sus lías. Celler Martí Fabra. 

 

D.O. MONTSANT 

L’AMIC           25,50€ 

Garnatxa negra 100%. Crianza de 6 meses en contactos con las lías en 

depósitos de acero. Celler Bellcros. 

 

D.O. RIOJA  

MONOLOGO           22,00€ 

Tempranillo 100%. Vino joven, ligero y fresco. 

 

 

 

 

 



 

TINTOS... 

D.O. MONTSANT. 

MILOCA GARNATXA                          23,00€         

Garnatxa 100%. Crianza en depósitos de inox durante 5 meses.            

Celler Vendrell Rived. 

 

EL CAMÍ           25,50€ 

Carinyena 72% y Garnatxa 28%. Procendente de viñas en las cuales 

atraviesa un pequeño y sinuoso camino que tuvo gran importancia 

durante la guerra civil. Crianza de 6 meses en roble francés.                  

Celler Bellcros. Falset. 

D.O. EMPORDÀ 

FUROT DEL MONESTIR               26,00€ 

Samsó (Carinyena) de viñas viejas. Potente, rústico y complejo. Crianza de 

15 meses en barricas de roble americano. Celler Oliveda, Capmany. 

 

D.O.Q. PRIORAT 

VALL POR                                                                                                       26,00€          

Cariñena 60% y Garnacha 40%. Crianza de 12 meses en roble francés y 

americano. Vino estructurado y concentrado, con notas de fruta, de roble, 

buena acidez y un final ligeramente especiado. Celler Sangenís i Vaqué. 

 

RITME            34,00€ 

Viñas nobles de Garnatxa negra y Carinyena de licorella. Crianza de 10 

meses en barricas de roble francés y fudres de roble. Celler Ritme. 

 



 

D.O.Q RIOJA 

VIÑA IJALBA CRIANZA                                                                                 24,50€ 

Tempranillo 90% Graciano 10%. Rojo cereza, aroma fresco a frutos rojos y 

vainilla. Vino agradable y equilibrado. Crianza de 12 meses en roble 

americano. Bodegas Viña Ijalba. Logroño 

 

FAMILIA VALDELANA RESERVA                                                                28,00€                       

Tempranillo 100%. Crianza de 24 meses en barricas de roble francés y 

americano. Bodegas Valdelana. Álava. 

 

PEÑA EL GATO                                                                                              29,00€ 

Garnacha 100% viñedos recuperados por Juan Carlos Sancha, plantados 

en 1917 a una altitud de 650 metros. Crianza de 12 meses en roble 

francés. Bodegas Juan Carlos Sancha. Rioja Alta. 

 

EL PUNTIDO                                      53,00€ 

Tempranillo 100%. Crianza de 16 meses en barricas nuevas de roble 

francés y posterior crianza de 6 meses en depósitos de inox.           

Bodegas Viñedos de Páganos. Álava. 

 

 

 

 

 



 

D.O RIBERA DEL DUERO 

MELIOR DE MATARROMERA                                                                     25,00€ 

Tempranillo 100% procedente de la milla de oro de la Ribera del Duero. 

Frutas rojas maduras, regaliz y vainilla. Paso por barrica de roble francés 6 

meses. Bodegas Matarromera. Valladolid. 

 

DOMINIO DE ATAUTA “LA CELESTINA” CRIANZA      27,00€ 

Tempranillo 100%. Vino elegante y fresco, viñas a una altitud de 950 

metros. Crianza de 12-14 meses en barricas de roble francés.                    

Bodega la Celestina. Soria. 

 

LA CAPILLA CRIANZA           30,00€                                                                               

Tempranillo 98% y Merlot 2%. Crianza con personalidad, viñedos de 60 

años. Vino de capa alta con una crianza de 15 meses en barrica de roble 

francés y posterior crianza en botella entre 16 y 20 meses.               

Bodegas Finca la Capilla. Burgos. 

 

TRUS RESERVA          46,00€ 

Tempranillo 100% procedentes de parcelas con los viñedos más viejos. 

Color rojo picota y aromas de fruta roja y balsámicos. Crianza de 12 meses 

en barricas de roble francés y 24 meses en botella.                             

Bodegas Palacios, vinos de finca. Valladolid. 

 

 



 

D.O. BIERZO 

MEN DE MENCÍA                       26,00€ 

Mencía 100%. Vino de capa media-alta con aromas de frutas rojas.  
Crianza de 12 meses en barricas de roble francés y barricas de roble del 
Cáucaso. Bodegas Pago del Vicario. León. 

 

V.T CASTILLA Y LEÓN 

MAURO           50,00€ 

Tempranillo 85%, Syrah 10% y Cabernet Sauvignon 5%. Crianza de 15 

meses en fudres y barricas de roble francés. Bodegas Mauro.             

Tudela del Duero, Valladolid. 

 

D.O TORO 

VICTORINO             61,00€                                                                                                       

Tinta de toro 100%. Crianza de 20 meses en barricas nuevas de roble 

francés. Bodegas Teso La Monja. Zamora. 

 

ALMIREZ                                                                                                         36,00€ 

Tinta de toro 100% envejecimiento de 14 meses en barricas de roble 

francés. Color picota intenso, aroma de fruta en licor, ciruela, anisados, 

torrefactos. Bodegas Teso La Monja. Zamora. 

 


